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Aniversarios e celebraciéns 2026
MENU 1

(Apenitivo 10 sgrdin )

Queixos variados con pans ,uvas e froitos secos/ Croquetas de Xamon/Empanada
mar e terra/ Calamares andaluza con alioli en pan bao/Biguer mini con mazd e

Arziia Ulloa sobre brioche

1:3:2:2°9:9:9:¢
Primeiro
* Vieiras ao forno
*Langostinos d plancha
*@ata de polbo d plancha sobre cremoso de pataca e pementos en confitura

(escoller un deles)

§28:9:8:8:82:2"4
Principal
*Lombo de Lubina con salsa verde e langostinos con pastel de pataca e san simon
* Bacallao ao xeito da Escola
* Codillo asado con tomate cherrie salsa agredoce
*Carrillada ou Xarrete de tenreira ao Pedro Ximénez

con verdurifias salteadas e pataca panadeira

(escoller un deles)

L.8:8:¢:¢"4

Postre
Ris-2:8:4
Café , infusiéns e licores
Bodega

Vifio blanco e tinto
Augas, refrescos,cervexa
Cava e sidra
Vermii no aperitivo

Prezo por persoa : 58€/ MENU 1.1 sen primeiro plato 43€
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Aniversarios e celebracions 2026

MEND 2
(Apeniivo 10 ygrdin )

Queixos variados con pans ,uvas e froitos secos/ Croquetas de Xamén/Empanada
mar e terra/ Calamares andaluza con alioli en pan bao/Biiguer mini con mazd e

Arziia Ulloa sobre brioche

28:2:9:814:4:4
Primeiro
* Vieiras ao forno
* . .
Langostinos d plancha
*®ata de polbo d plancha sobre cremoso de pataca e pementos en confitura

(escoller un deles)

1:8:2:8°9:9:2:9:¢
Principal
*Rodaballo d plancha con ensalada de brotes ,cebola crocante e vinagreta de
froitos secos con pataca ao vapor

* Entrecote de tenreira d pementa con pataca panadeira e tomate Provenzal

(escoller un deles)

L.8:8:49:4

Postre
FRAK
Café , infusions e licores
Bodega

Vifio blanco e tinto
Augas, refrescos,cervexa
Cava e sidra
Vermii no aperitivo

Prezo por persoa : 60€/ MENV 2.1 sen primeiro plato S0€
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MENU 3
(Apenivo 10 sgrdin )

Queixos variados con pans ,uvas e froitos secos/ Croquetas de Xamon/Empanada
mar e terra/ Calamares andaluza con alioli en pan bao/Biiguer mini con mazd e

Arziia Ulloa sobre brioche

1:3:2:2°9:9:9:¢

Primeiro
* Vieiras ao forno
*Langostinos d plancha

*@ata de polbo d plancha sobre cremoso de pataca e pementos en confitura

(escoller un deles)

R:8:8°8°8-8:8:5:4
Principal
Degustacion de tres arroces : Arroz con polbo, Arroz de mariscos, Arroz con choco

L:8:8:2:¢"4

Postre

Ris-2:8:4

Café, infusions e licores
Bodega

Vifio blanco e tinto
Augas, refrescos,cervexa
Cava e sidra
Vermii no aperitivo

Prezo por persoa : 55€/MENU 3.1 sen primeiro plato 45€
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Aniversarios e celebracions 2026
MENU 4
(Apenivo 10 sgrdin )

Queixos variados con pans ,uvas e froitos secos/ Croquetas de Xamon/Empanada
mar e terra/ Calamares andaluza con alioli en pan bao/Biiguer mini con mazd e
Arziia Ulloa sobre brioche

:8°6°0:09:0:0:4
Primeiro

* Saquifios de filloa rcheos de verdura con salsa de queixo San Simon
1:2:2:818:9:2:9:¢

Principal
Degustacion de tres arroces : Arroz con polbo, Arroz de mariscos, Arroz con choco

L.8:8:49:4

Postre
L22:8:84
Café , infusions e licores
Bodega

Vifio blanco e tinto
Augas, refrescos,cervexa
Cava e sidra
Vermii no aperitivo

Prezo por persoa : 52€
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MENU 5
(Apenivo 10 sgrdin )

Queixos variados con pans ,uvas e froitos secos/ Croquetas de Xamén/Empanada
mar e terra/ Calamares andaluza con alioli en pan bao/Biiguer mini con mazd e

Arziia Ulloa sobre brioche

1:3:2:2°9:9:9:¢

Primeiro

*®ata de polbo d plancha sobre cremoso de pataca e pementos en confitura
* Vieiras ao forno

* Langostinos d plancha

(escoller un deles)

0:8:8:9:2:2:9:8"4
Principal

Asado de carnes variadas ( costela de porco, costela de tenreira ,criollo e patacas)
L.8:8:49:4

Postre
L:2:8:84
Café, infusions e licores
Bodega

Vifio blanco e tinto
Augas, refrescos,cervexa
Cava e sidra
Vermii no aperitivo

Prezo por persoa : 55€ MENU 5.1 sen primeiro plato 45€
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MENU 6 tipo coctel-dous ambientes

(Apenivo 10 sgrdin )

Queixos variados con pans ,uvas e froitos secos
Croquetas de Xamon

Empanada mar e terra

Calamares andaluza con alioli en pan bao

Biiguer mini con mazd e Arziia Ulloa sobre brioche

28:2:9:814:4:4

( Buff¢ dentro do comedor)

Ensalada de mazd, granada e vinagreta de froitos secos
Tostas de calamar con dous queixos e confitura de tomate
Saquirios de filloa recheos de verduras e salsa de queixo San Simén

Arroz marifieiro

§28:9:8:8:82"2"4

Postre
L:2:8:84
Café , infusions e licores
Bodega

Vifio blanco e tinto
Augas, refrescos,cervexa
Cava e sidra
Vermii no aperitivo

Prezo por persoa : S4€
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Aniversarios e celebracions 2026

MENU NENOS 1

Fingers de polo con patacas, croquetas e minipizzas
£:8:4:9:8:3:9:4

Xeado

b 3-2:8:2-8:4

Augas e refrescos

*hKL

Prezo : 22 €

MENU NENOS 2

Miniburguers, croquetas, calamares, minipizzas e patacas fritas
P:8:8:9"4"4"0"¢

Xeado

b 3-2:8:2-8:4

TRKAK

Augas e refrescos

Fh kL

Prezo: 22 €



TODOS OS ANTERIORES MENTUS CONTENEN OS SEGUINTES ALERXENOS NOS
SEUS DIFERENTES PRATOS:

Normativa sobre alérgenos

~Podese elaborar un menii completo tanto para adultos como para nenos
libre de calquera alérxeno que se solicite

~Dispofiemos de meniis vexetarianos e veganos

SERVIZOS COMPLEMENTARIOS

Xamon Ibérico de cebo cortado a cditelo 300 € unidade
Mesa de queixos consultar prezo
sequndo niimero de comensais

Mesa de froitas consultar prezo
sequndo niimero de comensais

Pulpeiro consultar prezo sequndo
nimero de comensais

Outros mariscos consultar prezo

sequndo niimero de comensais
Polbo d feira servido dende cocifid...................ccoovviiiiiiiiininn. 8 € persoa
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MESA DE ALCOHOL

Botella de alcohol + 10 refrescos variados+ xeo e citricos= 45€

Cervexa =3,00 €
Refrescos = 2,50 €

LISTAXE DE POSTRES A ESCOLLER

- Coulant de chocolate con xeado de mandarina sobre cremoso de fimén e crocante de
améndoa

- Coulant de chocolate con xeado de doce de leite sobre cremoso de fimén e crocante de
améndoa

- Sacos de filloa con xeado de vainilla e noces caramelizadas con salsa de tofe
Tarta de froitos vermellos con requesin das neves e xeado de fimén
Torriia con salsa de pexego e xeado de vainilla sobre crema inglesa e chocolate
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LISTAXE DE VINOS PARA ESCOLLER( 0 menti inclue un blanco e

dous tintos)
Blancos

- Altos de Torona , Albarifio-DO Rias Baixas
-7 Cupos DO Ribeiro
- Martin Rebolledo , Godello - DO Valdeorras
- Crego e Monaguillo , Godello-DO Valdeorras
Altos de Torona,Rosal
Tintos
- Marqués de Vionia <DO Rioja cza.
- Aleorta <D0 Rjoja cza.
- Campillo Cuvee-<DO Rioja cza.
- Ebano — DO Ribera del Duero
- Pinna Fidelis DO Ribera del
Duero

- Tintos galegos

- Joaquin Rebolledo , Mencia DO Valdeorras,
-Crego ¢ Monaguillo , Mencia DO Monterrei
~Herotco , Mencia <DO R, Sacra
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DETALLES E CONTIDOS DOS NOSOS MENTUS

1.- No prezo do menii incliiese a decoracion das mesas con centros de flores tanto no interior como nas mesas do
aperitivo
2.- Incliiese un menii recordatorio nas mesas e tamén un plano dos sitios dos convidados no
caso de escoller mesas independentes
3.- O menii inclile as bebidas dende que comeza o aperitivo ata que remata co café. Todas

as b ebidas que se sirvan antes ou despois do servizo do menii serdn facturadas a parte

sexan copas, vifio, cervexas ou refrescos

NORMAS E POLITICA DE RESERVAS

1.- Para non compartir o comedor e estar de xeito exclusivo no noso comedor tefien que ser entre 45 comensdis
minimo.

2.- 86 se aceptardn e Terdn en conta as baixas ata o dia anterior,aqueles meniis que fallen no propio dia serdn
aboados igualmente .

3.- Se se reserva o comedor en exclusiva e despois non se chega ao minimo de plazas requeridas (45 comensais),
abonarase cada plaza non ocupada con 20 € por plaza

4.- Para reservar un evento a mdis de 1 mes vista farase unha entrega de 100 € (‘se son mdis de 20 comensdis) ou
de 50 € ( se son menos de 20 comensdis) para poder garantizar a reserva.
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PLAZ0S DE FACTURACION

1.- 7 dias antes do evento ingresarase 0 50 % do orzamento total
2.- O mesmo dia do evento aboarase o resto
3- As bebidas que se sirvan antes ou despois do servizo do menii, serdn facturadas a parte

sexan copas e combinados, vifio, cervexas ou refrescos

HORARIO

- Os eventos que se celebren en horario de xantar, poderdn comezar as 13: 30 hs e

rematardn as 19:00 ks

-Os eventos que se realicen en horario de merenda-cea poderdn comezar as 18:00 hs e
rematardn as 1:00 hs mdximo

-0 servizo de restauracion rematard as horas sinaladas anteriormente independentemente

de que os clientes pernocten na casa.



VSO ADECUADO DE INSTALACIONS E MOBILIARIO

--Queda prohibido o uso de confeti en todas as siias modalidades e romper globos con
confeti dentro e fora do comedor asi como bengalas e outros artefactos pirotécnicos
que requerirdn de previa autorizacion por parte da direccion do establecemento .

- Non se poderdn utilizar as mesas e outro mobiliario como soportes para pintar ou
facer outro tipo de manualidades por parte dos nenos ou equipos de animacion que se
encarguen da siia atencion.Sempre haberd que solicitar permiso d direccion.

A Direccion de Pazo da Escola

Maiiufe-Gondomar
Ano 2025






Pazo :
ESCOLA

Turismo Rural

Complexo Turismo Rural Pazo de Mendoza, S.L. C.I.F.: B36899235 Barrio Moreira, n° 10 36388 Mariufe — Gondomar - Pontevedra
www.pazodaescola.com Tel, 986369282 Tax, 986384063


http://www.pazodaescola.com/

